B LES TOMATES FARCIES
AUX CREVETTES

pour 4 personnes

6 a 8 tomates
veites décortiquées; un pe
] i s d’eeufs; 1 cuil-
moutarde; 2
tasses d’huile; 2 cuillerées a
soupe de vinaigre; sel, poivre.

1. Découper une rondelle au
sommet de chaque tomate.
Cre afin d’enlever la chair.
ieur. Retourner les
'S sur une as-

siette. Laisser 30 minutes
2. Pendant ce temps re la
ise comme suit: dans
, mettre les jaunes

ainsi que la mou

porer l'huile en
peu et sans arrét
En dernier lieu,

Mélanger la mayonnais
¢ les crevettes trés délicate-
ment. En remplir 1
Remettre les couver
rer le plat avec le pe







