Langoustines

- au beurre de framboises

Pour 2 personne:: 8 langous-
tines cuites; 100 g de framboises;

100 g de miires; 4 cuillerées de

gglée de framboise; 100 g de
rre; 6 champignons de Paris;
sel et poivre.

Faites fondre le beurre dans
une casserole. Avant -qu'il ne
brunisse, incorporez rapide-
ment la gelée de framboise a
I'aide d’un fouet. Prenez garde
a ce que le thélange ne caramé-
lise pas. Réservez au chaud.

Disposez les langoustines sur
des assiettes individuelles.
Emincez les champignons de
Paris. Disposez-les a coté des
langoustines. Nappez les cham-
pignons du beurre de fram-
boise. Décorez les assiettes avec
les framboises et les mires
fraiches. :



