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‘Papier alu
 Papier journal

Ficelle
_1kg de pommes de terre
Commencer par préparer un
feu pour avoir une belle braise.
‘Emballer chaque saucisson dans
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‘Emballer ensuite chaque saucis- dans labraise les
pommes de terre
son dans une épaisse couche de enveloppees de papxer alu. -
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