Tourte aux carottes

Pour un moule de 24 em @ : 5 a'u.!v 300 g de sucre, I ¢. d
soupe de zeste de citron, 300 g d'amandes moulues, 300 g de
carottes, 4 ¢. d soupe de maizena, % c. @ thé de cannelle en
poudre, 1 thé de poudre a lever, | pu: de sel, I pointe
de couteau de clou de giro, . d soupe de kirsch
ou de rhum (selon goit), ou 2 c. a. soupe de Jus de citron.
Garniture: 150 g de sucre glace, 12 caroties en massepain.

Battre les jaunes d'ceuf, le zeste de citron et le sucre en
créme onctueuse. Peler les carottes et les riper finement.
M

anger le tout ainsi que les amandes. Ajoutez la majze-
na, la cannelle, la poudre a lever, le sel, la poudre de giro-
fle et le kirsch (ou le rhum). C délicatement les
blancs d'ceuf battus en neige. Remplir le moule prcalable-
ment beurré e C
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