
Mousse au café 
et à l'orange 
(recette pour 4 personnes) 

lnqrcdleuls 
4 cuill 
1 dl d'eau 
4 jaunes d œuſs 

cre glace 
anille e 

Préparation: 
Diss« 
jaunes d'œufs et le 51 
mélange mousseux, Ajouter peu à peu le 
café, la vanille et la cannelle en poudre, 
Réchauffer cette crème au bain-marie 
sans cesser de remuer jusqu'à ce qu'elle 
épaississe, l.i]w rrefroidir. 

zeste, Ajouter 

paration et mé 
la crème fouet ir la mousse 

dans des coupes et garnir avec le zeste, 


