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Sauce hollandaise: placer des 
jaunes d’œufs dans une casse- 
role contenant de l’eau bouil- 
lante. Ajouter en battant avec 
un fouet de petits morceaux de 
beurre. Saler, poivrer, relever 
d’un jus de citron. C’est délec- 
table. 


