Les toasts aux ceufs
bariolés

6 ceufs durs; la valeur d’une demi-
tasse de fenouil coupé en dés de 5
mm; lavaleurde 2 cuillerées a soupe
d’olives farcies hacheées; 2 cuillerées
asoupe de persil haché; 1 cuilleréea
‘soupe d'oignons finement hachés;
un peu de sel; un peu de poivre; un
demi-dl de mayonnaise; 4 a 6
tranches de pain a-toast; 4 a 6
feuilles de salade; une demi-to-
mate.

I. Hacher finement les ceufs
durs et les mettre dans un saladier.
Y ajouter les dés de fenouil, les
olives hachées, les oignons, le per-
sil et lamayonnaise. Bien malaxer
le tout délicatement. Assaisonner
de sel et de poivre. ;

2. Toaster les tranches de pain. |
Garnir chaque tranche d'une
feuille de salade et y dresser la sa-
lade aux ceufs. Décorer avec des
rondelles de tomate.







