
COCKTAIL DE CREVETTES AU COGNAC 

50 gr. de crevettes par personne 

célert 

citron 
cognac 

Mettre à mariner les crevettes, dégelées et égouttées, 

dans du cognac et quelques gouttes de jus de citron. 

Disposer une feuille de salade dans les coupes, ajouter 

une cuiller à soupe de céleri rapé fin, les crevettes. 

Napper avec sauce faite de mayonnaise, un peu de sauce 

tomate, jus de citron, deux gouttes de cognac, et éven- 

tuellement un peu de persil. 

Servir frais 


